
Green Table M E N Ü
F İ YAT L A R  T L ' D İ R

Mevsimlik malzeme, sade pişirme. Alerjen bilgisi için personelimize danışabilirsiniz.

01
B A Ş L A N G I Ç L A R

Mercimek Çorbası SÜT VEJETARYEN

Kırmızı mercimek, havuç, tereyağı 180 kcal

₺95

Humus SUSAM VEJETARYEN VEGAN GLUTENSİZ

Nohut, tahin, zeytinyağı, limon 210 kcal

₺110

Kalamar Tava GLUTEN YUMUŞAKÇA YUMURTA

Kalamar, un, limon, tarator 320 kcal

₺185

02
A N A  Y E M E K L E R

Izgara Levrek BALIK GLUTENSİZ

Levrek, roka, limon, zeytinyağı 290 kcal

₺390

Kuzu Tandır GLUTENSİZ

Kuzu kol, soğan, baharat, pilav 540 kcal

₺460

Mantı GLUTEN SÜT YUMURTA

El açması hamur, kıyma, yoğurt, tereyağı 480 kcal

₺320

Falafel Tabağı SUSAM GLUTEN VEJETARYEN VEGAN

Nohut, tahin, salata, lavaş 360 kcal

₺280

Acılı Adana GLUTEN ACI

Kuzu kıyma, biber, soğan, lavaş 610 kcal

₺410

03
TAT L I L A R

Fırın Sütlaç SÜT VEJETARYEN GLUTENSİZ

Süt, pirinç, tarçın 240 kcal

₺120

Baklava GLUTEN SERT KABUKLU SÜT VEJETARYEN

Antep fıstığı, yufka, tereyağı, şerbet 380 kcal

₺150

Limonlu Cheesecake GLUTEN SÜT YUMURTA VEJETARYEN

Krem peynir, bisküvi, limon 410 kcal

₺140

04
İ Ç E C E K L E R

Türk Kahvesi VEGAN GLUTENSİZ

Orta şekerli, sade 15 kcal

₺60

Taze Sıkılmış Portakal VEJETARYEN VEGAN GLUTENSİZ

Günlük sıkım 110 kcal

₺85

Alerjen: Gluten, Süt, Yumurta, Balık, Kabuklu, Yumuşakça, Soya, Susam, Yer fıstığı, Sert
kabuklu, Kereviz, Hardal, Sülfit, Acı bakla
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